


Alaus gamyba is salyklo
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Alaus gamyba is salyklo ekstrakto



antriné fermentacija
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St.Johns

*UZzkaitinkite 12| vandens

eJmaisykite vieng indelj (1.7kg) ekstrakto
*Gerai iSmaisykite

*Uzvirinkite

Jdékite 15-309g karciyjy apyniy

*Virkite 45 minutes

Jdékite 5g aromatiniy apyniy

*Virkite 15 minuciy

«Atausinkite iki 20 laipsniy C



fermentacija -

*Paimkite stikline 27 laipsniy temperatliros misos
*Suberkite mieles

*Palikite, kol uzputos

*Supilkite | misg

*Misg perpilkite | 20l plastikinj kibirg

*Kibirg uzdenkite, dangtyje jstatykite burbuliatoriy
*Kibirg laikykite 10 — 18 laipsniy temperatiroje
*Rlgimas vyks 3 — 7 dienas




antriné fermentacija

Slangele atsargiai nupilkite aly j kitg kibirg

] 11 talpos butelj dekite puse Ssaukstelio cukraus
*Supilstykite aly | butelius

*PALIKITE BUTELYJE TUSCIOS VIETOS!
*Pastatykite 10-20 laipsniy temperatiiroje savaiteli
*Po savaités atsaldykite ir paragaukite
*Pakentékite dar 3 savaites

Mégaukites





















Kur pirkti medziagy
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Resursal Internete

nttp://blog.hardcore.lt/mic/
nttp://www.aluteksas.lt
nttp://www.savasalus.lt

nttp://www.alaus.info/forumas/
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